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名　　称
 
代  表  者  
資  本  金
グ ル ー プ 売 上   
設　　立  
従業員数  
事業目的
 

取引銀行
所 在 地  

アリスタ フードソリューションズ ジャパン株式会社  
（英語表記：ARYZTA Food Solutions Japan Co., Ltd.）  

代表取締役　ボスジャン・ルービック  
1 億 8,500 万円
17.5 億ユーロ（2022 年 7 月末）
1997 年 4 月 9 日  
60 名  
パン・菓子の製造および販売ならびに輸出入
喫茶店およびレストランの経営  
前各号に付帯関連する一切の業務  
三菱 UFJ 銀行　新宿中央支店
〒160-0023 東京都新宿区西新宿 3-6-4
　CIRCLES 西新宿 1F
　（代　表）Tel: 03-5909-3551
※2023 年 4 月 17 日よりオフィスを移転しました

グローバル ブランド

w
e are

 W
e prom

ise
ARYZTA

お客様のビジネスの成功に
“焼き立てパン”で貢献します。

工場からお客さままでの最適なサプライチェーンの構築

スイスに本拠を置く世界有数のベーカリーグループ

グループ年間売上約17億ユーロ

冷凍流通の市場に強みを持つスペシャリスト
マーケット独自のニーズに応えるマルチローカルアプローチ

26工場27ヵ国で事業展開

伝統と革新の融合から生まれる高品質な商品

個性豊かで本格的な味わいのヨーロピアン・ブレッド
簡単な作業で焼けるおいしい冷凍パン・冷凍パン生地
オーブンから広がる焼き立てパンの香り

食品安全管理の国際 規格に基づく品質保証

多様な食シーンのニーズに即したソリューション のご提案

（2022年7月末時点）

Com
pany Profile

会社概要

企業情報Company Information

Customer support カスタマーサポート

経済性
（売上＆コスト）
チャンスロス、廃棄ロスの低減 セールスサポート

お客様のビジネスコンサルト

バラエティ
豊かな品揃え

オペレーション
タイムレス
スキルレス

お客様の
売上増

商品

営 業営 業営 業営 業コールセンターコールセンターコールセンターコールセンター ベイカーベイカーベイカーベイカーロジスティクスロジスティクスロジスティクスロジスティクス

Ⅱ



発 酵

スチーム

解 凍

焼 成

コンビニエンスレベル
Convenience level

シンボル
Symbol Guide

ハラール認証
HALAL Certified

政府機関であるマレーシア イスラム開発庁（JAKIM）
の認証を受けたアリスタ マレーシア工場で生産されたパ
ンも取り揃えております。また、マレーシア工場製以外に
もハラールに準拠するパンもございますので、詳細は
お問い合わせください。

成形後冷凍生地
・発酵前の成形生地、
   イーストを使用していないパイ生地など

・発酵後、焼成してください。
（パイ生地、クッキー生地は発酵不要です。）

発酵後冷凍生地
・発酵させた後に冷凍した成形生地
・10 ～ 20 分焼成してください。

半焼成後冷凍
・7 ～ 8 割程度まで焼成してあります。
・5 ～ 20 分焼成してください。

完全焼成後冷凍
・焼成後に冷凍しています。
・焼成せずに、解凍するだけで
  お召し上がりいただけます。

Ⅲ
aryzta.co.jp YouTube Instagram

Social media
ソーシャルメディア アカウント
アレンジレシピや新商品などを
随時ご紹介しています。

箱サイズの目安
箱（外寸）の3辺の合計を目安にしています。

A

B C

A B C+ + の合計が

特 大
大
小

特 小

125 cm以上

100 cm以上

80 cm以上

80 cm未満

いつでも焼き立てのおいしさを

焼成前 焼成後

成形後冷凍生地 発酵後冷凍生地

成形後冷凍生地と発酵後冷凍生地は焼成前の生地です。
オーブンで焼いてご利用ください。

アリスタの商品は加工度によって4つのコンビニエンスレベルに分かれて
います。「オーブンから漂うパンの焼ける香ばしい香り」や繁忙期等を想定
した「簡便さ」など、お客さまの重視するポイントやご提供シーンに合わせて
ご利用ください。

▶▶▶▶▶



22413

バニラクロワッサン
Vanilla Croissant

重量：110g　入数：48個　箱：小
アレルギー：小麦、卵、乳

180-200℃×18-20分

10180

チョコクロワッサン
Choco Croissant

重量：95g　入数：120個　箱：大
アレルギー：小麦、乳、アーモンド、大豆

180-200℃×18-20分

※826445の規格変更品

焼成前

28g28g28g 25g25g25g

440406

ミニ・クロワッサン 30g
Mini Croissant

重量：30g　入数：180 個　箱：小
アレルギー：小麦、卵、乳

180-200℃×18-20 分

Mini Choco Croissant

重量：53g　入数：120 個　箱：小
アレルギー：小麦、乳、アーモンド、大豆

180-200℃×18-20 分

14502

ミニ・チョコクロワッサン

バターギッフェリ 45g
Butter Gipfel 45g

重量：45g　入数：100 個　箱：小
アレルギー：小麦、乳

180-200℃×18-20 分

14120

バターギッフェリ 60g
Butter Gipfel 60g

重量：60g　入数：140 個　箱：大
アレルギー：小麦、乳

180-200℃×18-20 分

10120

ミニ・クロワッサン

Mini 
Croissant

10126 / 10125

ミニ・バターギッフェリ28g 
300 個入 /150 個入
Mini Butter Gipfel 28g 300p / 150p

重量：28g　入数：300 個、150 個　箱：大、小　
アレルギー：小麦、乳

180-200℃×18-20 分

焼成前

30g30g30g

Bakers Croissant 25g

重量：25g　入数：64 個　箱：小
アレルギー：小麦、卵、乳

5010

ベイクド ミニ・クロワッサン

1 時間（室温）

クラシックな
フレンチクロワッサン

伝統的なドイツタイプの
クロワッサン

解凍するだけ！

クロワッサン
Croissant

ドイツタイプ ドイツタイプ

スチーム

グルメギッフェリ
Gourmet Gipfel

重量：45g　入数：144 個　箱：大
アレルギー：小麦、卵、乳

180-200℃×18-20 分

5095
あんこギッフェリS / あんこギッフェリM
Anko Gipfel 100g

重量：100g　入数：56 個、112 個　箱：小、大　
アレルギー：小麦、卵、乳

180-200℃×18-20 分

5210 / 5215

コンビニエンスレベル
発酵後冷凍生地 完全焼成後冷凍 解凍 焼成

アリスタ フードソリューションズ ジャパン株式会社

 03-6774-7778
お問合せ

ホームページ▶▶▶▶▶▶▶▶

01

Coming soonComing soon

Coming soonComing soon

ドイツタイプのクローズ型　

5240

栗あんギッフェリ
Marone Gipfel 100g

重量：100g　入数：112 個　箱：大
アレルギー：小麦、卵、乳

180-200℃×18-20 分

NEW

※数量限定



Vanilla Chocolate Twist

重量：80g　入数：80 個　箱：小
アレルギー：小麦、卵、乳、大豆

180-200℃×18-20 分

ツイスト・チョコカスタード

5451

デニッシュ
Danish

Kaya Twist

重量：80g　入数：80 個　箱：小
アレルギー：小麦、卵、乳

180-200℃×18-20 分

5452 

ツイスト・カヤ

180℃×15 分
23℃×1 時間半 -2 時間

Pain au Chocolat

重量：65g　入数：160 個　箱：小
アレルギー：小麦、大豆

22603

パン オ ショコラ

スチーム
コンビニエンスレベル

発酵後冷凍生地 完全焼成後冷凍 解凍 焼成発酵

02

成形後冷凍生地

ミニ・デニッシュ

Mini 
Danish

Mini Anko Roll 

重量：33g　入数：200 個　箱：小
アレルギー：小麦、卵、乳

180-200℃×18-20 分

5309

ミニ・粒あんバー
Mini Mocha Whirl

重量：33g　入数：180 個　箱：小
アレルギー：小麦、卵、乳、大豆

180-200℃×18-20 分

5303

ミニ・モカスワール
Mini Apple Lattice

重量：33g　入数：180 個　箱：小
アレルギー：小麦、卵、乳、大豆、りんご

180-200℃×18-20 分

5304

ミニ・アップルラティス
焼成前

Mini Pain au Chocolat

重量：30g　入数：140 個　箱：小
アレルギー：小麦、乳、アーモンド、大豆

180-200℃×18-20 分

ミニ・パン オ ショコラ

210

焼成前焼成前 Mini Vanilla Chocolate Palmier

重量：33g　入数：180 個　箱：小
アレルギー：小麦、卵、乳、大豆

180-200℃×18-20 分

ミニ・パルミエ

5314

Mini Roll Vanilla Sultana

重量：33g　入数：180 個　箱：小
アレルギー：小麦、卵、乳、大豆

180-200℃×18-20 分

ミニ・カスタードレーズンスワール

5317

Mini Mocha Whirl

重量：28g　入数：140 個　箱：小
アレルギー：小麦、卵、乳、大豆

5303TS

ミニ・モカスワール

1 時間（室温）

Mini Apple Lattice

重量：28g　入数：144 個　箱：小
アレルギー：小麦、卵、乳、大豆、りんご

5304TS

ミニ・アップルラティス

1 時間（室温）

Mini Almond Bar

重量：33g　入数：300 個　箱：小
アレルギー：小麦、卵、乳、アーモンド、大豆

ミニ・アーモンドバー

5603

175-195℃×18-20 分
5 分（室温）

Mini Anko Roll 

重量：28g　入数：120 個　箱：小
アレルギー：小麦、卵、乳

5309TS

ミニ・粒あんバー

1 時間（室温）

Mini Vanilla Chocolate Palmier

重量：28g　入数：120 個　箱：小
アレルギー：小麦、卵、乳、大豆

ミニ・パルミエ

5314TS

1 時間（室温）

Mini Pineapple Bar

重量：33g　入数：300 個　箱：小
アレルギー：小麦、卵、乳、大豆

175-195℃×18-20 分

ミニ・パイナップルバー

5601

5 分（室温）

アリスタ フードソリューションズ ジャパン株式会社

 03-6774-7778
お問合せ

ホームページ▶▶▶▶▶▶▶▶



ブレッドロール

Bread
Roll

1 時間（室温）

Focaccia Bun

重量：35g　入数：140 個　箱：大
アレルギー：小麦、卵、乳

フォカッチャロール

3304

200℃×5-7 分

Multigrain Roll

重量：35g　入数：160 個　箱：大
アレルギー：小麦、ごま

シリアルロール

3354

200℃×5-7 分

Mini Multigrain Roll

重量：40g　入数：200 個　箱：特大
アレルギー：小麦、ごま

ミニマルチグレインロール（角）

30913000

200℃×8-10 分

Roll Plain 70g

重量：70g　入数：100 個　箱：特大
アレルギー：小麦

ジャーマンロール

20644000

200℃×5-7 分 200℃×5-7 分

Four Season Mix

重量：35g　入数：40 個 ×4　箱：大
アレルギー：小麦、卵、乳、ごま

フォーシーズンミックス

3420

200℃×5-7 分

Kaiser Roll

重量：40g　入数：88 個　箱：小
アレルギー：小麦

カイザーロール

854830

200℃×5-7 分

Olive Ciabatta Roll

重量：35g　入数：160 個　箱：大
アレルギー：小麦

オリーブチャバタロール

3356

200℃×5-7 分

Parisette Roll

重量：35g　入数：160 個　箱：大
アレルギー：小麦、乳

プチ・フランス

3355

    

1 時間（室温）

Soft Bun 

重量：35g　入数：140 個　箱：大
アレルギー：小麦、卵、乳

ソフトロール

3301

200℃×5-7 分

Ciabatta Roll

重量：35g　入数：160 個　箱：大
アレルギー：小麦、乳

チャバタロール

3357

プチ・フランス
チャバタロール
シリアルカイザーロール
ルスティコロール

1 時間（室温）

200℃×5-7 分

Premium Bread Roll Mix

重量：35g　入数：35個×2、40個×2　箱：大
アレルギー：小麦、卵、乳、大豆

バラエティミックス

3421

（プチ・フランス、コーンシュピッツ）

（ラウゲンロール、フォカッチャロール）

ロールパン

Mini 
Bread Roll

03

スチーム
コンビニエンスレベル
半焼成後冷凍 完全焼成後冷凍 解凍 焼成

Ciabatta

重量：80g　入数：48 個　箱：大
アレルギー：小麦、乳

チャバタ

3504

1 時間（室温）

または 15 分（室温） 190-210℃×3 分

Demi Baguette

重量：80g　入数：36 個　箱：大
アレルギー：小麦

デミバゲット

3001

190-210℃×8 分5 分（室温）

アリスタ フードソリューションズ ジャパン株式会社

 03-6774-7778
お問合せ

ホームページ▶▶▶▶▶▶▶▶

190℃×3 分2 時間（室温）

Brioche Loaf

重量：350g　入数：10 個　箱：大
アレルギー：小麦、卵、乳
重量：350g　入数：10 個　箱：大
アレルギー：小麦、卵、乳

ブリオッシュブレッドブリオッシュブレッド

3751

190℃×3 分190℃×3 分2 時間（室温）2 時間（室温）2 時間（室温）2 時間（室温）

Cranberry Pecan Bread

重量：350g　入数：12 個　箱：大
アレルギー：小麦、卵、乳
重量：350g　入数：12 個　箱：大
アレルギー：小麦、卵、乳

クランベリーピーカンブレッドクランベリーピーカンブレッド

3102

Stone Oven Baguette Venezia Dark 330g

重量：330g　入数：26 個　箱：特大
アレルギー：小麦

石窯ブレッド ベネチアダーク

855838

Muesli Bread

重量：350g　入数：12 個　箱：大
アレルギー：小麦、卵、乳、オレンジ、くるみ、りんご
重量：350g　入数：12 個　箱：大
アレルギー：小麦、卵、乳、オレンジ、くるみ、りんご

ミューズリー ブレッドミューズリー ブレッド

3151

200℃×10-14 分

Ciabatta with Green Olive

重量：280g　入数：25 個　箱：特大
アレルギー：小麦

オリーブチャバタブレッド

40582469

200℃×10-14 分

Stone Oven Baguette Malaga

重量：340g　入数：25 個　箱：特大
アレルギー：小麦

石窯バゲット マラガ

30860000

200℃×10-14 分

Stone Oven Baguette Nizza

重量：340g　入数：25 個　箱：特大
アレルギー：小麦

石窯バゲット ニッツァ

40850469

200℃×10-14 分

Medium Baguette - Wholemeal

重量：180g　入数：30 個　箱：大
アレルギー：小麦、卵、乳
重量：180g　入数：30 個　箱：大
アレルギー：小麦、卵、乳

全粒バゲット

3035

190℃×3 分190℃×3 分2 時間（室温）2 時間（室温）2 時間（室温）2 時間（室温）

Medium Baguette

重量：180g　入数：30 個　箱：大
アレルギー：小麦
重量：180g　入数：30 個　箱：大
アレルギー：小麦

ミディアムバゲットミディアムバゲット

3030

190-210℃×12 分5 分（室温）

Gourmet Bread

重量：350g　入数：12 個　箱：大
アレルギー：小麦、卵、乳、くるみ

くるみブレッド

3153

190-210℃×12 分

Bread
Loaf
大型パン Traditional - Multiseed

重量：350g　入数：12 個　箱：大
アレルギー：小麦、ごま
重量：350g　入数：12 個　箱：大
アレルギー：小麦、ごま

マルチシリアルブレッドマルチシリアルブレッド

3604

190-210℃×12 分

※50865469の規格変更品

30 分 -1 時間（室温） 175℃×22-25 分

Coming soonComing soon



CLASSIC
TYPE

ROLL
TYPE

BUTTER
IN

スナック
Snack

※数量限定

※数量限定

180-200℃×20-23 分

Pork Sausage Pie

重量：77.5g　入数：135 個　箱：小
アレルギー：小麦、乳、牛肉、大豆、豚肉

T100A

ポークソーセージパイ

1 時間（室温）

Laugenbrezel Gross

重量：85g　入数：50 個　箱：大
アレルギー：小麦、乳

ラウゲンブレッツェル( 大 )

1789

1 時間（室温）

Laugen Sandwich

重量：80g　入数：36 個　箱：大
アレルギー：小麦、乳

ブレッツェル ドッグバンズ

1 時間（室温）

Pretzel Stick filled with salted butter 84g

重量：84g　入数：55 個　箱：小
アレルギー：小麦、乳

バターイン スティックプレッツェル

4752TS

1 時間（室温）

Pretzel filled with salted butter 79g

重量：79g　入数：48 個　箱：大
アレルギー：小麦、乳

バターイン プレッツェル

4751TS

1 時間（室温）

Party Laugen Sandwich 6cm

重量：30g　入数：150 個　箱：大
アレルギー：小麦、乳

パーティラウゲンサンドイッチ 6cm

1072

180-200℃×12 分

Mini Egg Salad Snack

重量：30g　入数：100 個　箱：小
アレルギー：小麦、卵、乳、大豆、りんご、ゼラチン

AAたまごサラダ30R

285

180-200℃×12 分

Mini Curry Snack

重量：30g　入数：100 個　箱：小
アレルギー：小麦、卵、乳、牛肉、大豆、豚肉

AAカレー 30R

286

170-180℃×20-23 分

Spinach & Feta Cheese Strudel

重量：125g　入数：50 個　箱：小
アレルギー：小麦、乳

ほうれん草 フェタチーズ スナック

845034

代表的なドイツパン

プレッツェル
Prezel

04

スチーム
コンビニエンスレベル

発酵後冷凍生地 完全焼成後冷凍 解凍 焼成成形後冷凍生地

プレッツェル・ブロンズ
ほんのり塩味

クセになる香り
ユニークな形

180-200℃×17-20 分

Long Wiener Snack

重量：125g　入数：20 個　箱：小
アレルギー：小麦、卵、乳、大豆、鶏肉、豚肉

22ロングウインナー DR

429

180-200℃×15-18 分

Pork Sausage Danish

重量：60g　入数：44 個　箱：小
アレルギー：小麦、卵、乳、大豆、鶏肉、豚肉、ゼラチン

AAポークソーセージデニッシュ 60

497

3502

170-180℃×20-23 分

Tomato Strudel

重量：130g　入数：60 個　箱：小
アレルギー：小麦、乳

トマトチーズスナック

855716
NEW

190℃×15 分

Mini Curry & Pumpkin Plait

重量：45g　入数：120 個　箱：小
アレルギー：小麦、卵、乳、アーモンド

ミニ・パンプキンスナック

629190
NEW

アリスタ フードソリューションズ ジャパン株式会社

 03-6774-7778
お問合せ

ホームページ▶▶▶▶▶▶▶▶

Coming soonComing soon



0-4℃（冷蔵庫）×5 時間

Tarte aux Pommes

重量：450g　入数：8 個（個包装）　箱：小　
アレルギー：小麦、卵、乳、りんご

タルト オ ポム

5842

210℃×10-15 分または

15分（室温）

36688

プチ・フレンチ クロワッサン
Mini Croissant 20g

重量：20g　入数：260 個　箱：小
アレルギー：小麦、卵、乳

30分（室温）

25960

ミニ・パン オ ショコラ
Mini Pain Chocolat 2 Barres Prépoussé

重量：25g　入数：250 個　箱：小
アレルギー：小麦、卵、乳、大豆

165-175℃×11-13分30分（室温）

25977

AOPイズニーバター  ミニ・クロワッサン
Mini Croissant Prépoussé Beurre D'isigny AOP

重量：30g　入数：210 個　箱：小
アレルギー：小麦、卵、乳

0-4℃（冷蔵庫）×1 時間 30 分 -2 時間

Mini Macarons Délice

重量：10.4g　入数：144 個　箱：小
アレルギー：卵、乳、アーモンド、オレンジ、大豆、りんご

ミニ・マカロン ブーケ

22190

0-4℃（冷蔵庫）×1 時間 30 分 -2 時間

Assortiment de Mini Macarons Chocolats

重量：10.4g　入数：144 個　箱：小
アレルギー：卵、乳、アーモンド、大豆

ミニ・チョコレートマカロン

27367

❶ダークチョコレート 
❷ホワイトチョコレート 
❸ミルクチョコレート

❶コーヒー ❷ラズベリー ❸ゆず 
❹ピスタチオ ❺マンゴー ❻バニラ 

0-4℃（冷蔵庫）×1 時間

Canelé Bouchée

重量：17g　入数：150 個　箱：特小
アレルギー：小麦、卵、乳

ミニ・カヌレ

25247

30 分（室温）

Mini Donuts Crystal Sugar

重量：16g　入数：112 個　箱：小
アレルギー：小麦、乳、オレンジ

マイクロ・シュガードーナッツ

R018402

マイクロ・ココアグレーズ ドーナッツ

30 分（室温）

Mini Donuts Dark Coating Milk Split

重量：18g　入数：112 個　箱：小
アレルギー：小麦、乳

R018403

マイクロ・ストロベリーフィリングドーナッツ

30 分（室温）

Mini Donuts Filled Strawberry Pink Coating and White Decoration

重量：23g　入数：112 個　箱：小
アレルギー：小麦、乳

R022571

0-4℃（冷蔵庫）×2 時間

Brownies Tout Chocolate

重量：78g　入数：50 個（個包装）　箱：小
アレルギー：小麦、卵、乳、大豆

チョコレートブラウニー

25015

パティスリー
Pâtisserie

ブレッド
Pain

165-175℃×11-13分30分（室温）

25003

ミニ・パン オ レザン
Mini Pain Raisin Prépoussé Sélection

重量：30g　入数：120 個　箱：小
アレルギー：小麦、卵、乳

 165-175℃×17-20分30分（室温）

25953

パン・オ・レザン 110g
Pain Raisin Prépoussé

重量：110g　入数：60 個　箱：小　　
アレルギー：小麦、卵、乳

25275

ミニ・アップルショーソン
Mini Chausson aux Pommes Beurre Fin

重量：40g　入数：150 個　箱：小
アレルギー：小麦、卵、乳、りんご

165-175℃×20-22分30分（室温）

30 分（室温）

Pain Sandwich Brioche 130g

重量：130g　入数：44 個　箱：大　
アレルギー：小麦、卵、乳

ミルクソフトロール

36690

1 時間（室温）

Briochain® ø45

重量：10g　入数：100 個　箱：小
アレルギー：小麦、卵、乳

ブリオシェーン

26107

AOP 認証イズニーバター

レセプション
Réception

165℃×12分 30分（室温）

25957

ミニ・バタークロワッサン
Mini Croissant Prépoussé

重量：25g　入数：225 個　箱：小
アレルギー：小麦、卵、乳

165-175℃×11-13分 30 分（室温）

403049

発酵バタークロワッサン 60g
Butter Croissant 60g

重量：60g　入数：90 個　箱：小
アレルギー：小麦、卵、乳

180℃×18-20分

165-175℃×12-14分

成形後冷凍生地 発酵後冷凍生地 完全焼成後冷凍 解凍 焼成

Tarte au Thé Matcha

重量：780g　入数：6 個　箱：小
アレルギー：小麦、卵、乳

タルト オ テ 抹茶

6681

0-4℃（冷蔵庫）×5 時間

ヴィエノワズリー
Viennoiserie

※ 9 号サイズ（φ27 cm）※ 7 号サイズ（φ21 cm）
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※数量限定

コンビニエンスレベル
アリスタ フードソリューションズ ジャパン株式会社

 03-6774-7778
お問合せ

ホームページ▶▶▶▶▶▶▶▶



ミニ・メープルピーカン、ミニ・シナモンデニッシュ
ミニ・アップルクラウン、ミニ・カスタードクラウン

ミニ・ラズベリークラウン

190℃×15 分

Mini Cinnamon Whirl

重量：42g　入数：120 個　箱：小
アレルギー：小麦、卵、乳、アーモンド

ミニ・シナモンデニッシュ

629122

190℃×15 分

Mini Raspberry Crown

重量：42g　入数：120 個　箱：小
アレルギー：小麦、卵、乳、アーモンド

ミニ・ラズベリークラウン

629121

190℃×18 分

Maple Pecan Plait

重量：95g　入数：48 個　箱：小
アレルギー：小麦、卵、乳

メープルピーカン

629105

190℃×15 分

Mini Vanilla Crown

重量：42g　入数：120 個　箱：小
アレルギー：小麦、卵、乳、アーモンド

ミニ・カスタードクラウン

629120

190℃×15 分

Mini Selection

重量：42g　入数：24 個 ×5　箱：小
アレルギー：小麦、卵、乳、アーモンド、りんご

ミニ・デニッシュ セレクション

629125

190℃×15 分

Mini Maple Pecan Plait

重量：42g　入数：120 個　箱：小
アレルギー：小麦、卵、乳 

ミニ・メープルピーカン

629123

190℃×15 分

Mini Apple Crown

重量：42g　入数：120 個　箱：小
アレルギー：小麦、卵、乳、アーモンド、りんご

ミニ・アップルクラウン

629124

190℃×15 分

Mini Strawberry Crown

重量：42g　入数：120 個　箱：小
アレルギー：小麦、卵、乳、アーモンド

ミニ・ストロベリークラウン

629172

ミニ・デニッシュ
Mini Danish

ミニ・デニッシュ セレクション

Mini Danish
Selection

デニッシュ
Danish

本場デンマークの味を
詰め込みました

190℃×18 分

Lemon Cheese Plait

重量：95g　入数：48 個　箱：小
アレルギー：小麦、卵、乳

レモンチーズデニッシュ

629119

190℃×18 分

Cinnamon Whirl

重量：90g　入数：48 個　箱：小
アレルギー：小麦、卵、乳、アーモンド

シナモンデニッシュ

629104

190℃×18 分

MIDI Cinnamon Whirl

重量：80g　入数：60 個　箱：小
アレルギー：小麦、卵、乳、アーモンド

シナモンデニッシュ MD

629184

190℃×18 分

Apple Crown

重量：100g　入数：48 個　箱：小
アレルギー：小麦、卵、乳、アーモンド、りんご

アップルクラウン

629103

06

コンビニエンスレベル
発酵後冷凍生地 焼成

※数量限定

アリスタ フードソリューションズ ジャパン株式会社

 03-6774-7778
お問合せ

ホームページ▶▶▶▶▶▶▶▶

※数量限定



150℃×12-15 分

Chunky Choco Supreme

重量：50g　入数：160 個　箱：小
アレルギー：小麦、卵、大豆

チョコチャンク

451217

07

コンビニエンスレベル
成形後冷凍生地 完全焼成後冷凍 解凍 焼成

30 分（室温）

Mini Donuts Crystal Sugar

重量：16g　入数：112 個　箱：小
アレルギー：小麦、乳、オレンジ

マイクロ・シュガードーナッツ

R018402

マイクロ・ココアグレーズ ドーナッツ

30 分（室温）

Mini Donuts Dark Coating Milk Split

重量：18g　入数：112 個　箱：小
アレルギー：小麦、乳

R018403

マイクロ・ストロベリーフィリングドーナッツ

30 分（室温）

Mini Donuts Filled Strawberry Pink Coating and White Decoration

重量：23g　入数：112 個　箱：小
アレルギー：小麦、乳

R022571

0-4℃（冷蔵庫）×2 時間

Brownies Tout Chocolate

重量：78g　入数：50 個（個包装）　箱：小
アレルギー：小麦、卵、乳、大豆

チョコレートブラウニー

25015

 アメリカンスイーツ

American
Sweets

150℃×12-15 分

SI 50G DBL CHOC CHNK

重量：50g　入数：160 個　箱：小
アレルギー：小麦、卵、乳、大豆

ダブルチャンクチョコ

852084

150℃×12-15 分

SI 50G WHT CHNK DELIGHT

重量：50g　入数：160 個　箱：小
アレルギー：小麦、卵、乳、大豆

ホワイトチャンク

852082

アリスタ フードソリューションズ ジャパン株式会社

 03-6774-7778
お問合せ

ホームページ▶▶▶▶▶▶▶▶


