


異なるメニューも時間管理で多種類同時に調理！
作業効率があがる、マルチタイム機能

メニューが異なる料理、下処理も同時に完成！
スチコン一つで解決、同時調理機能

プログラム一つで多段焼成も温度も時間補正！
均一な仕上りに。アダプティブクッキング機能

日程・時間

2020年 ８月７日（金） 1４時～

８月14日（金） 1４時～

８月２４日（月） 1４時～

いずれの日程も約９０分を予定しております。

※開催場所は裏面申込書をご覧ください。

定員・料金
1回の開催に10名以下でのご案内とさせて頂きます。／無料
先着順、定員となり次第締め切らせて頂きます。
重要：ご来場の際はアルコール消毒のご協力
マスクの着用をお願い致します。

FAX 03-5561ｰ5071
裏面申込書のご記入の上、送信ください。

申し込み方法 TEL:03-5561ｰ6522
担当：小林 ※受付時間 平日10～12時 13～17時

メール：info@fmi.co.jp

※デモ内容は予約なく変更になる場合がございます。

調理未経験でも簡単オペレーション！
自動調理システム。シェフ ウノックス

ご来場の皆様と一緒に現場での作業改善をディスカッションしながら
専門チームが調理デモンストレーションを致します！

【ライブ：開催概要】

現場経験豊富なシェフ、パティシエ

エフエムアイ・ウノックス専属チームがスチームコンベクションオーブン活用したレストラン、

調理施設における仕込み時間短縮のテクニックをデモンストレーション。

個店様、給食施設様の仕込み時短・作業時間短縮のヒントになる

内容を当日会場でご提案いたします。

その他、調理メニューのリクエストあればスタッフにご相談ください。

UNOX LIVE
ウノックス ライブ



ご希望の開催日に〇をご記入ください。

8/7（金） 8/14(金) 8/24（月）

FAX送信先/03-5561-5071 担当:小林 TEL/03-5561-6522 担当: 小林

UNOX LIVE ウノックス ライブ

お申込書

お取引のある販売店様

エフエムアイ担当営業


